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Eispasten zur Herstellung von Eis
mit Fruchtgeschmack?

3 & a
=g Produkt- 1 1kg
Z 2 bereichnung Eismix @
27208  Banane v 409 50kg
46508  Banane v 40509 50k
Americana
26608  Drachenfrucht? v 509 50k
25608 Erdbeere v 409 50ko
45408  Erdbeere Europa v d050g 50kg
25806 Himbeere v 409 30kg
39306 Kirsch Cola v 509 30kg
40800 Magic Lotta v 100g 30k
28308  Mango v 409 50kg
44306 Melone v 509 30k
44108 Orange Cola v 50g 50kg
27608 Pfirsich- v 1009 50kq
Maracuja
27906 PHaume v 509 30k
44806 Rhabarber v 509 30kg
44706  Sanddorn? v 509 30kg
25906 Waldbeere v 4-60g 3,0kg
Pasten zur Herstellung von Eispasten zur Herstellung von Eis
Vanilleeis? mit Vanillegeschmack?
3 E Produkt- 1? kg g g Produkt- 1&? kg
= 5 bezeichnung @ Eismix @ < 2  bezeichnung Eismix @
42410 Vanille v 10g 30k 26308 Vanille 263 v 209 50k
Samaniom JET08  Vanille Pid v 259 50kg
4108 " Vanihe Botrhon S L 12808 Vanille Zoldo v 59 50k
22004 Vanille Morony v 79 10k

" mit Farbstoff 4 Gemaf den Leltsdtzen fir Speiseets vom 29.11.2016,
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Eispasten zur Verwendung in Milcheis
- & 5 < g
% E Produkt- 2u 1kg ‘g E Produkt-
< & bezeichnung Eismix < =  bezeichnung
42100 Butterkeks? 509 S50kq 25708 Marzipan
28608 caffé Macchiato v 40509 S50kq 29706 Minze"
41208 Caramella 60-70q S0kg 23508 Miranda
40508 Cookies 509 50k i
14906 Creme Brulee 40609 30k oo L
23108 Cremona v  40g 50k v ::T:;:f <
39208 Delfino blauY v S0g S50k £408 Pistatie
29608 Eierlikor? 40-50q S0kg ohne $ticke
25408 Gebrannte Mandel v 40509 S50k 27108 sahne
47406 Gummibarchen” v 40509 30k 28808  Schwarzwalder
24908 Haselnuss mit Stucken v 60-80g S0ka Kifscingasies
25008 Haselnuss ohne v 60809 50k 26410 Trokfel Praliod
Sticke 40608 Waldmeister"
24402 Haselnuss Totale v 60-70q 50kg
29506 Irish Cream 00 30k
21708 Kokos 1000 50k
24508 Malaga v 801009 S50kg
Eispasten zur Verwendung im Eis
. ¥ 4
fire, ome
41306 Mokka v 109 30k
26808 Walnuss v 1009 50kg
Eisaromen, flissig Softeis
. 3 5 -
'é § Produkt- @ 2u kg @ % g Produkt-
< 2 bezeichnung Eismix < 2  bezeichnung
42004 Rum Jamaika v 3g6x10| 52013 Vanille
42304  Rum Supra v 39 6x101 52113 Schokolade
71304 Sahne v 3 101
45804 UVA Varieta v 3g 10l
47004 Vanille v 59 101
Bourbon Royal
o mit Fasbstoft

@ e

60 g
g
60-80 9

1009
60 g

609

40-60 9
A0-50 g

50kg
3,0kq
50k

3,0k
5,0kg

50ko

5,0kg
50kg

50kg

5,0 kg

&

8% 1,35 kg

8x1,35kg
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Marmoria/Variegato
P S
ZE 3
Z 2 Produktbezeichnung @ @ 22 Produktbezeichnung @ @
54804  Amarena Kirsche' v 12k 55506  Amarena Kirsche v 30k
52504 Erdbeere v 12k 55406 Caramell 30 kg
54904  Himbeere v 12k 52406 Cookies 30kg
55804  Holunder v 12ka 66010 Crema Magica Dunkel 3,0ka
55204 limette? v 12k 66030 Crema Magica Hell 3.0kg
51404  Orange v 12k 66020 Crema Magica Milch Haselnuss 3,0 kg
54604 Pfirsich-Maracuja v 2kg 56406  Espresso v 30kg
57304 Praline Royal 1,0 kg 51206  Gianduja 30 kg
50704  Rhabarber v 12k 58106  Typ Rote Gritze v 30kg
61304 Sanddorn v 12k
53004 Sauverkirsche v 12k
54704 Toffee 1,2 kg
51304 Zimt 1,2k
Aromatisierte
Verschiedenes Lebensmittelzubereitung, pulverisiert
+ g 4 & 0
= E Produkt- @ = g Produkt- @ w1kg @
< &  bezeichnung < bezeichnung Eismix
33518  Bienetta 10 x 56308 Buttermilch 1009 2x2,5k
Grundmix for knusprige Auflagen aller At 0,6 kg 53908 1love 1009 2x25kg
40222 Sacher Mix 12,5ka Schokolade
Basismischung zur Herstellung von hoch- ;
wertigen Sacherboden 54208 JoMix 30-509 2x2,5kg
B3 SandRohr Premium 200kg 53708 Limone Puro v 60g 2x25kg
Basismischung fiir Rihe- und Sandmassen 57108 Mascarpone S0g 2x2,5kg
43922 Waffel Mix 10,0 kg 53208  Quacotta 1009 2x25kg
Fettigmix zur Herstellung von Watfeln @ 54010 Titrone o N5g 2% 25k
55108 Gelafrutta 50kg
Fertiggelee 1ot Frichte. Zur Herstellung F[U(hts 5Ufe
und langeren Lagerung von Obstsalaten
und Abbinden von Friichten ;
3 -
52608  Stracciatella Glasur 50 kg €  Produkt- =
= bezeichnung @ 5 $s
53304 Fruchtsdure, flissig v 59 6x10l

" il Farbstolt,
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Prontos

3 €

=E Produkt

g 2 bezeichnung @ @

47200 Black Chocolate v  6x175ke

69019 Cheesecake Style 6x1,2kg

47119 Dark Chocolate 6% 1,75 kg

69100 Haferkeks Style v  6x175kg

30219 Joghurt Griechischer Art 6x1,2kg

30119 Kirsche v 6x1,2 kg

47600 Pink & Chocolate 6x1,75kg

35719 SahnegrieB 6x1,2kg

47300 salted caramel 6x1,285kg

32519 Saure Apfelringe® 6x1,2kg

13029 Seepferdchen’ 6x12kg

34919 Wassermelone” v 6x1,2kg

68019 White chocolate 6x 1,75 kg

Eisbindemittel fir Fruchteis

Artikel
nummer

44608

50408

50091

produkt-
bezeichnung Produktbeschreibung
Trifrutta 50 + unterstitzt den Fruchtgeschmack
« cremige Konsistenz, auch ohne Fruchifasern
+ lockenes Aussehen, ohne Glangz, hohe Saurestabiltat
+ Volumen chne die Zugabe von weiteren Emulgatoren
Trilonga 35 + optimale Entfaltung des Fruchtgeschmacks durch
nevlralen Geschmack, hohe Streichishigkent
+ Lagerfahigkeil bei gleichbleibender Qualitat
Trizero Frucht 350 +  Speiseeispulver mit StBungsmitteln

«our 1or die Hesstellung von brennwertverminder-
tem (Frucht)Eis oder Eis ohne Tuckerzusatz
+ lebensmittelrechtlich sichere Auslobung maglich

Eisbindemittel fiir Speiseeis

Produkt-
bezeichnung Produktbeschreibung
62205  Fiore Cremoso + warmes Mundgefohl durch Kokosfett
100 + samtige, weiche Struktur, sahniger Geschmack
50081  TrileroMilch350  + Spewmeeispulver mit SiRungsmitleln
+ 1w fur die Herstellung von brennwertverminder-
tem (Milch-)Eis oder Bs ohne Zuckerzusaty
+ lebensmittelrechtlich sichere Auslobung maglich
50020 Vegane Base - optimales Aromaprofil, um sojatypischen Geschmack
500 7u minimieren, laktosefrel
+ enfache Anwendung, nur Wasser und Zucker hinzugeben
" mit Farbstoff 4 Bitte beachten Ske die Angaben von Rdhrwedten in deg/ifver Eistheke.

®® B3

v v 50gq:1|Wasser

v v 35g:11Wasser
v v 3509: 7] Wasser
100 g 1 1 Milch

v 350 11 Milch
v 50049: 11
Wasser

% kalt

% kalt

*

&

2x25kg

2x2,5kg

2% 25kg

2x2,5kg

2x25kg

6% 1,5k
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TE
=E  Produkt-
Z 2  bezeichnung Produktbeschreibung
50010 Trigella 100 - neutraler (Frisch-) Milchgeschmack
+ warmes Mundgefihl
+ optimale Lagerfahigkeit
+ ohne zugeselzte Aromen
51512 TriCrema 100 +hohe Cremigkeit im Eis durch enthaltenes Milchfett
- optimale Aufschlageigenschalt durch speziell wirk-
same Emulgator-Mikchproteinzubereitung
50810 TriForte 50 +speziell for konturenscharfes, stabiles Milcheis
52713 TriMix 50 + speziell fur Profis und ideal zum Perfektionieren der
eigenen Base, da geschmacksneutral
50520  TriMonte 100 + speziell for Bergeis
- konturenscharfes Milcheis, trocken aus der Maschine
- Stabilitat tagelang
54508 TriPanna 50 +speriell for Stracciatella- und Sahneeis, sowie Sorten
mit Sahnecharakter
+ cemige und kompakte Struklw
52213 TriPasto 50 + speziell for die Warmverarbeitung/Pasteurisierung
- Mischung spezieller Verdickungsmittel far
optimale Luft-/Wasser-/Fett-Emwlsion
+ galte Struktur ohne Bskastalle, qutes Aufschlagvolumen
57208 TriRapido 50 +speziell for die rationale Herstellung auf kaltem Weg
57213 + zarter Schmel?
+ gehaltvoller und sauberer Geschmack auch
nach mehreren Tagen Lagerung
53608 Trivas0 +ideal fir Vanilleeis
+ auch fir alle anderen Milcheissorten geeignet
+ kann dank sprohgatrockneter Emulgatoren kalt ver-
arbeitet werden
@ 12500 Eisbase 50 + sahmiger, vollmundiger Geschmack
Jubilaum - mit naturlichen Aromen
+ mattes Aussehen

Artikel-
nummer

52418

53125

= remige Konsistenz, qut 2u portionieren

Emulgator und Eisbindemittel , Allrounder”

Produkt-
bezeichnung

Crema
Volumina

Produktbeschreibung

- Emulgator-Zubereitung fir alle Eissorten
« emplohlen 2ur Konsistenzverbesserung der Fett-,

Wasser-, Milch- und Luftkomponenten
verhindert die Auskristallisierung im fertigen Eis

« ethiht das Volumen
+ laktosefrei

TriAlgin

+ korzentrierles Exsbindemittel, universell einsetzbar

laktosefrei

®®

v

®®

v W

1004q:

100q:

509:
SOq

Ioﬂg:

SOg:

S04q:

SOg

504q:

50q:

a

11 Milch

11 ilch

11 Milch
11 Milch

11 Milch
11 Milch

11 Milch

11 Milch

11 Milch

11 Milch

dg:11

49:11

kalt

kalt

warm

&

warm

10,0 ka

6x25kg

10,0 kg
8x25ky

20,0 kg

2x25ky

8x25kg

2x2,5kg

8x25ky

2% 25k

12,5kg

50kg

1,5k
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-
= E Produktbezeichnung
Amarena

Amaretto

BAM!™ “
Banane
Cherry/Kirsche
Choco-Mint

Creme Caramell
Erdbeere

Erdbeere Plus
Erdbeer Zuckerfrei
Haselnuss

Heidelbeere
Himbeere

Karamell

Karamell Zuckerfrei
Kiwi?

57504
58504
56800
58804
59204
57604
56204
59504
55904
62704
59904

L B (T

59304
55404
59804
63104
58004

AR

YR

)
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6%1,0kg
6x1,0kg
6% 1,0kg
6x 1,0 kg
6x1,0kg
6x1,0kg
6x1,0kg
6% 1,0 kg
6x1,0kg
6x1,0kg
6% 1,0 kg

6%1,0kg
6x1,0kg
6x1,0kg
6x1,0kg
6x1,0kg

@ 60704

Artikel-

nummer

Produktbezeichnung

Kokos

Mango
Maracuja
Minze"

Mokka

Praliné
Schokolade
Schokolade Plus
schokolade Zuckerfrei
Tiramisu-Typ
Tropic

Vanille
Waldbeere
Walnuss

59004

57804
61204
59604
58204
59704

64504
56004
59104
58704
56704
57404

" mit Farbstolf Ritte die dekivationspfichtigen Stoffe zur Kennzeichnung von loser Wae den Flaschendtiketten der Esfps entnehmen.

Eis- und Dessertsaucen

-%‘ g Produkt- @
= 2  bezeichnung
33110 Erdbeer v
333110 Himbeer v
33210 Schokolade
Kits
2k
22 Produktbezeichnung
00503 Kit Marshmallow
02303 KitMilchreis
@ 00125 Kit Pina Colada
Legende:
@ Vegar: Phaszentettiret
Fréi von erichen Lot Letsaten fir Spersees
Besandlerken speid| geespaet 01 e

e svelang von Mikhed

&

10,0 kg
10,0 kg
10,0 kg

&

10,4 kg
96 kg
84kg

“W*:
184 d Tepaungian
delan

Eiszutaten, Dekor

LINILIA A

<

3

= g Produkt-

< & bezeichnung

99101 Black Cookie Crunch

52808  Borken-Splitter

95702 Bunte Schokolinos’

91901 Brauner Zuckerkonfekt’

90100 Mini Marshmallows™ schownzudkenware
50008 Choco-Chips

39930 Confetto-Crisp

19140 Mini Spane Karamellgeschmack
38301 Dreleck, marmoriert

51706 Haselnuss-Krokant

95804 Konfetti’

19017 Knister Kristall’

51806 Mandel-Crunch’

08401 Mini-Schokospane, dunkel
94508 Nonpareille bunt’

00701 Schokeladen Rollchen

97101 Schoko-Mokkabohnen

03401 Schoko Rollchen, wei / dunkel
98701 Schokostreusel

6 bt de Datruny des “mit Farbstald
Predsbies an

&

6x1,0ke
6x1,0kg
6% 1,0kg
6x10kg
6x10kg
6x09kg
6x10kg
6x10kg
6x10kg
6x1,0Kkg
6x10kg
6x 1,0ka
6x10kg
6x1,0kg

&

50 kg
50kg
3,0kq
30kq
8x1kg
5,0 kg
20k
1,0 kg
490 51,
3,0k
1,0kg
3.0kg
3,0k
25k
50kg

€. 225 St

1,0 kg
1,0kg
5,0 kg



